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EXAMEN 

MC3 EMPLOYÉ BARMAN 

 

MATÉRIEL À APPORTER PAR LE CANDIDAT 
 
Épreuve : E2-ÉTUDE D’UNE SITUATION PROFESSIONNELLE 
 
 
 

Calculatrice avec mode examen actif. 
Calculatrice sans mémoire, « type collège».  
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MENTION COMPLÉMENTAIRE 
BOULANGERIE SPÉCIALISÉE 

 

E1 ORGANISATION ET PRODUCTION 
 

MATÉRIEL À APPORTER PAR LE CANDIDAT 
 

 
 1 Rouleau  

  
 1 Corne plastique  

  
 1 Coupe pâte  

  
 1 Couteau de tour  

  
 1 Couteau d’office  

  
 1 Lame à scarifier  

  
 1 Pinceau   

  
 1 Thermomètre  

  
 1 Paire de ciseaux  

  
 1 Brosse  

  
 1 Minuteur  

  
 1 Calculatrice  

  
 1 Poche  

  
 1 Spatule  

  
 1 Palette  

  
 Douilles  

  
 Pochoirs (décor, viennoiseries)  

  
 La tenue professionnelle complète et propre de boulanger (sans signe distinctif)  

  
 INTERDIT   
  
 Téléphone portable  
  
 Calculatrice programmable  

 



Mention Complémentaire Cuisinier en Desserts de Restaurant 
Session 2023 

OUTILLAGE CANDIDAT 
E1 – Pratique professionnelle et dessin appliqué 
E2 – Étude d’une (ou de) situation(s) professionnelle(s) Page 1/1 

 

Mention complémentaire Cuisinier en desserts de restaurant 
Épreuve E1 – Pratique professionnelle et dessin appliqué 

Épreuve E2 – Étude d’une (ou de) situation(s) professionnelle(s) 
 
 

OUTILLAGE CANDIDAT 
Fourni par le candidat (à joindre à la convocation) 

 
 
Pour la partie pratique : 
Les équipements de protection individuelle réglementaires (tenue complète, chaussures…) 
 

PANIER « matériels » Quantité 

PETIT MATÉRIEL 
mallette plastique 
éminceur couteau de tour inox 20 cm 
éminceur couteau de tour inox 30 cm 
éplucheur économe inox manche plastique 
couteau office 10 cm 
triangle inox 10 cm 
palette inox 17 cm 
palette inox 23 cm 
couteau-scie à génoise  
coupe-pâte carré rigide, rond 
spatule exoglass 22 cm 
spatule exoglass 28 cm 
fouet à sauce 
maryse 
thermomètre sonde électronique 
double peigne à chocolat 
douilles polycarbonate (boîte de 12) 
pinceau 4 cm manche plastique 
corne plastique 
microplane 

 
1 
1 
1 
1 
1 
1 
1 
1 
1 
1 
1 
1 
1 
1 
1 
1 
1 
1 
1 
1 

 
L’épreuve autorise un livret de recettes personnel (sans précision des techniques de 
fabrication) et une calculatrice. 
 
 
Pour la partie dessin appliqué : 
Crayons B, HB - Crayons et feutres de couleurs - Feutres fins et épais noir - Gomme… 
 
 
Pour la partie écrite : 
Le nécessaire pour composer (stylos, crayons, gomme, règle…) - Calculatrice 



ANNEXE 1 
 

MATÉRIEL A FOURNIR PAR LE CANDIDAT 
 

 
 
           Calculatrice 
 
           Règle 
 

 Mallette à couteaux complète  
 
 Douilles cannelées  
 
 Emporte-pièce décor 
 
 Balance de cuisine 
 
 Fouet à sauce 
 
 Tenue professionnelle complète 
 
 Trousse complète avec crayons de couleur 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

MATERIEL A 
FOURNIR PAR LE 

CANDIDAT 

EXAMEN : MC EMPLOYE TRAITEUR   -   EPREUVE : EP1 PRATIQUE 

SESSION 2023  CODE : 2306-MC3 ET EP1 Sujet n°1 Page 1/1 
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MC 
PȂTISSERIE, GLACERIE, CHOCOLATERIE, CONFISERIE 

SPÉCIALISÉES 
 

2306-MC3 PGCCS E1A -1 (Sujet 1) 

 
 
 

MATÉRIEL À APPORTER PAR LE CANDIDAT 
 
 
 
 
Épreuve : E1 : partie ARTS APPLIQUÉS 
 
 
 
 

Crayon HB 
Gomme  

Taille crayons  
Feutre noir fin 

Crayons de couleur 
Feutres de couleur 
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MENTION COMPLEMENTAIRE 

PATISSERIE GLACERIE CHOCOLATERIE CONFISERIE 
SPECIALISEES 

 
 

MATÉRIEL À APPORTER PAR LE CANDIDAT 
SUJET 1 

 
Épreuve : E1 PRATIQUE PROFESSIONNELLE 
 

- Tenue professionnelle complète et adaptée à la profession.  
- Malette plastique : 
- Éminceur couteau de tour inox 20 cm. 
- Éminceur couteau de tour inox 30 cm. 
- Couteau d’office 10 cm. 
- Éplucheur économe inox manche plastique. 
- Couteau scie. 
- Triangle inox 10 ou 15 cm. 
- Une paire de ciseaux. 
- Palette inox 17 cm. 
- Palette inox 23 cm.   
- Spatule exoglass 22 cm. 
- Spatule exoglass 28 cm. 
- Fouets de différentes tailles (3). 
- Maryses. 
- Cornes plastique.  
- Douilles inox ou plastique (unie, cannelé et autres de différentes tailles).  
- Pinceaux (4 cm et pinceaux fin).    
- Peigne à décor (chocolat).  
- Thermomètre à sucre ou sonde électronique (de 0°C à 200°C). 
- Allume gaz ou briquet. 
- Chablon. 
- Feuille relief chocolat (non sérigraphiée).  
- 1 rouleau à pâtisserie.  
- Autres ustensile personnelle du candidat.  
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Métropole - Antilles Guyane Polynésie française 
Session principale/session de remplacement 

 
 
 
 
 

 

 

 
MC3 

SOMMELLERIE 
 

MATÉRIEL À APPORTER PAR LE CANDIDAT 
 

Épreuve E1 
 
Tenue pour le service 
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MC ZINGUERIE Session 2023 
Matériel Candidat 

EP1 - Analyse de travail et technologie 2306 – MC3 ZI EP1 
ÉCRIT Durée : 4 h 00 Coefficient : 4 Page 1/1 

 

 
 
 
 
 
 

EXAMEN : MENTION COMPLÉMENTAIRE 
 

SPÉCIALITÉ : Zinguerie 
 

MATÉRIEL À APPORTER PAR LE CANDIDAT 
 
Épreuve :  EP1 Analyse de travail et technologie 
 
 
 
Stylos bille noir, bleu, rouge, vert 
Règle 30 cm 
Équerre à 60° ou 45° 
Compas 
Rapporteur 
Ciseaux 
Crayon de bois 
Critérium 0,5 ou 0,7mm 
Correcteur blanc 
Calculatrice de type collège 
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MC ZINGUERIE Session 2023 
Matériel Candidat 

EP2 - Mise en œuvre 2306 – MC3 ZI EP2 
PRATIQUE Durée : 14 h 00 Coefficient : 12 Page 1/1 

 

 
 
 
 
 
 

EXAMEN : MENTION COMPLÉMENTAIRE 
 

SPÉCIALITÉ : Zinguerie 
 

MATÉRIEL À APPORTER PAR LE CANDIDAT 
 
Épreuve : EP2 Mise en œuvre 
 

Aucun candidat ne sera accepté sans les Équipements de Protection Individuelle 
obligatoires, des vêtements de travail et des chaussures de sécurité. 

 
 
Cisaille bichantourneuse gauche 
Cisaille bichantourneuse droite 
Cisaille pélican 
Cisaille coupe trou 
Pince à border 
Marteau à garnir 
Maillet nylon 
Marteau de charpentier 
Compas à pointes sèches 
Équerre de menuisier 
Fausse équerre 
Mètre à branches 
Crayon gras ou crayon de charpentier 
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